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BUFETT 1 pro Person 12,00 € + MwSt.

e Graved Lachs mit Honig-Senf-Sauce

e Gebratene Hihnerbrust mit Mozzarellakruste und Majoran

e Gebratene Champignons mit Thymian

e Gegrillte MOhren mit Sesam und Marsala

e Zucchini in Knoblauchdl

e Gebratenes Lauchgemiise mit Parmesan

e Marinierte Schafskasewdrfel mit Tomaten, Oliven und Peperoni

o Blattsalat mit gerdsteten Kernen, Gemisessprossen und Vinaigrette
e Kleine internationale Kaseauswahl mit Radieschen

e Hausgebackenes Brot mit Krauterdip

e Vegetarische Suppe der Saison (nach Absprache) mit frischen Krautern

e Frischer Obstsalat mit Mandeln

BUFETT 2 pro Person 13,00 € + MwSt.

e Lachs im Blatterteig mit Creme fraiche

e Schweinebratenscheiben in Pesto auf Lauchgemise

e Gebratene Blumenkohlréschen mit Sesam

e Auberginenscheiben mit Parmesan gratiniert

e Geschmorte Rote Zwiebeln in dunklem Balsamico

o Blattsalatauswahl mit gerdsteten Kernen und Honig-Dressing

e Maasdammer, Gouda und 2 Sorten Brie mit Kiwi und Radieschen
e Hausgebackenes Brot mit Aioli

e Warme Gemiusereispfanne mit Obst und Nissen dazu Tomaten-Salza-Dip

e Vanillecreme mit Beerensauce

BUFETT 3 pro Person 14,00 € + MwSt.

e Gerducherte Forelle mit Preiselbeerdip

e Rosa Roastbeefscheiben mit Griiner Sauce

e Kasselerscheiben mit Rosinen und karamellisierten Apfeln

e Vegetarische Antipastiauswahl gegrillt mit frischen Krautern
e Spinatpfannkuchen mit Sesam-Joghurtdip

e Blattsalat mit Sojasprossen und Krauter-Dressing

e Appenzeller, Frischkdse und mit Radieschen und Trauben

e Hausgebackenes Brot mit Krauterschmand

e Gegrillte Poulardenbrust in Orangen-Pfeffersauce mit Saisongemise und Kartoffelwdirfel

e Vanille-Mascarponecreme dazu bunter frischer Obstsalat



Mindestmenge pro Einzelbestellung/Lieferung sind 20 Portionen.
Alle Preise zuziiglich der derzeit geltenden Mehrwertsteuer.
Geringe saisonale Abweichungen sind moéglich

Mischen Sie gern auch zwischen den unterschiedlichen Buffets
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BUFETT 4

BUFETT 5

BUFETT 6

pro Person 16,00 € + MwSt.

Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzolakruste auf gebratenen Apfeln
Hihnerbrustscheiben mit Marsalasauce liberzogen

Tapas-Gemiuse mit Krautern und (dezent) Knoblauch
Gemiise-Blatterteigtaschen mit Ricotta gefillt

Romersalat mit Gemisesprossen, Parmesanhobel und Balsamico-Dressing
Italienische Késeauswahl mit Trauben und Melone

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Hausgebackenes Krauterbrot mit Quarkdip

Gratinierte Lachslasagne mit Blattspinatfiillung
Gemise-Couscous mit Krauter-Joghurtsauce (extra)

Mangocreme mit Ananas-Minze-Salat

pro Person 16,00 € + MwSt.

gebratener Zander auf Blattspinat mit Limonensauce liberzogen
SpieB von der Pute mit Sesam in Erdnuss-Chilisauce

4 Sorten Antipastigemise der Saison mit frischen Krautern
Quiche Loraine mit Speck

Blattsalat mit gerdsteten Kernen und Krauterdressing
Franzdsische Kdaseauswahl mit Radieschen

Schafskasetatar mit Oliven und Peperoni

Hausgebackenes Meterbrot mit Krauterbutter

Schweinefilet aus dem Ofen in Schalottenjus mit Gemuse in Krauterbutter dazu Kartoffelgratin

Tiramisu und Hamburger Beerengriitze mit Vanillesauce

pro Person 18,00 € + MwSt.

Raucherfischauswahl mit Meerrettich

Entenbrustscheiben in Balsamicojus auf Orangenscheiben
Seranoschinken mit Melone und Crisini

Vegetarische Antipastiauswahl gegrillt mit frischen Krautern
Pilzkuchen mit Majoran

Blattsalat mit Sojasprossen und Honig Dressing

GroBe Kaseauswahl mit Frichten und Salzgeback
Hausgebackenes Brot mit Krauterschmand

Lammbraten oder Rindermedaillons in Krduterjus mit Ratatouille dazu Rosmarinkartoffeln
Vegetarische Ricotta-Tortelloni in Pesto mit gerdsteten Pinienkernen

Schokoladenmousse mit Toblerone dazu Melonensalat



Mindestmenge pro Einzelbestellung/Lieferung sind 20 Portionen.
Alle Preise zuziiglich der derzeit geltenden Mehrwertsteuer.
Geringe saisonale Abweichungen sind moéglich

Mischen Sie gern auch zwischen den unterschiedlichen Buffets




